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u s potravinami, vzdy diikladné oplachnéte.

Jar P&G APLIKUITE SPRE) REDENY NE)RSEQENV
7 v H PROSTREDEK PROSTREDEK
Mastné podlahy a stény Professional V Kbeliku: .
Vlceuge'lovy ) 2 davky pumpicky nebo 65 ml na 5 | vody, ESS’M ﬁ % s »5m Q
Fritézy odmast ovaci VZDY OPLACHNETE
prostfedek Fritéza: CISTENI FRITEZ |
o , , 100 ml na 1 | Vo d Vypnite fritézu, 2/3 HORKA VODA 3 ; a‘m“, (1 ;gvz;srzunmvms r\iglij‘:e rf?n:kr;é o PO
Kuchyriské vybaveni 51 ! i A A o (e | B eptin kize
usazeniny uschnout. - s
pH13 a poSkozeni oci.
o . v ,— BEZNA NECISTOTA ———
Silné zamasténé Jar Professional - >:§
. ~ % I?'.w _Z OPLACHNETE Z
pOVFChy ultra silny Bez fedéni - vyrobek je pripraveny @ % Vobou %
odmastovac K pouZti.
DigestoF » . T SILNA NECISTOTA
750 ml / 800 ml Nasprejujte podle potieby. :=.’ 3 min > | oruicumire =
Sporak pH11,3 1S @ \/‘/ s \/‘/
= — Bakterie: BEZNA NECISTOTA ————
Lednicky / chladnicky w T professional s sk izre) S e >
PITNOU
. L. . . . Bez fedéni - vyrobek je pfipraveny Obalené viry: \% vobou \/
Prkénka na kl’ajeﬂl e | dezinfekcni k pouziti. 19 sek (EN14476-+A2) SILNA NE-CISTOTA DEZINFEKCE -
N odmastovac 2vi Kvasinky: ' : 1
1 . Nasprejujte podle potfeby. 5 min. oPLCHNETE TR P R
Pracovni stoly a desky @ 750 mi / 800 ml (EN 1650 / EN 13697) PITNOU Zpiisobuje vazng
. , F=all m m ) voDou podrazdéni o&i
(i varng) 17 Uginna létka: . Drédi kit
pH 11,3 Kvartérni slouceniny Doba plisobeni v zavislosti na pozadované Uc¢innosti dezinfekce. '
m Bakterie: 5 min.
(EN1276, EN13697)
@ Mr. Proper Redény’ s dezinfekci: Obalené viry: DEZINFEKCNI MYTi PODLAHY 1
H 6 uzavérd (150 ml / 3%) na 5 | vody 5 min. DEZINFEKCE
Podlah " m; Professional (ENTAATERA2, : ‘. | 5m.n neonre
odla y as eny 7= unlverzal"nl' . Redény pro béil’l)" Uklid EN16777) 6X (ISDmI)
dezinfekeni CistiC | (bez dezinfekce): Plisn: 5min
o 2 uzavéry (50 ml /1% ) na 5 | vody (EN 1650/ EN 13697) Doba plisobeni v zavislosti na pozadované Gginnosti dezinfekce. Drazdi kiizi. Zpisobuje
= 5 L Uginna latka: véazné poskozeni oi.
pH11,1 Kvartérni slouceniny
[ ] ; i
B Mr. Proper Redény: 2 uzavéry (60 ml) na 5 | vody, MYTIPODLARY l
Professional @
. univerzalni disti¢ Neredény prostredek: nalijte pfimo na hadr ‘- g Z,FSZCHHJSUT
Steny’ pOC“ ahy o Citron nebo na plochu. X (comh IL
2 * Viiné oceanu . NA SILNOU $PiNU
- nemastné e Automatické myci stroje: pouZijte maximalng r— REDENY PROSTREDEK —  — PpOUZIVEJTE NEREDENE —
* Citlive povrchy 2 uzévéry (60 ml) na 5 | vody. Pokud to g 0 o (7™ Zpiisobuje vazné
5L nékteré stroje vyzaduiji, zredukujte na %@ o @ @ podrazdéni o¢i.
pH 11 1 uzavérna51na 0,3 %. 60 m) - © PakopLicHIETE
—— BEZNE MYTI — MyTi SKLA
Okna Bakderc: — ' '
" 15 sek (EN1276) A==
Mr. Proper /1 min (EN13697) _
Zrcadla Professional Bez Fedani - vyrobek je pripraveny Obalené viry: —r—
. . s owe . o Kk pouziti. 15 sek (EN14476+A2)
, | , ? deszekcnl Cistici asinky: 'j__l I'S!.NA NECI-STOTA A DEZINFEKEE —L|
Okénko mikrovinné G prostredek 3v1 Nasprejujte podle potreby. 5min (EN1650 / — = Imin o emere | i
e EN13697) PITNOU  __| )
trouby nebo == 750 mI/800 ml e al
_— Kvartérni sloucenin
konvektomatu PH11,3 g Doba piisobeni v zavislosti na pozadované tginnosti dezinfekce.

Kuchyné — myti nadobi

Jar Professional na | Redény: 2 uzavéry nebo 2 davky pumpicky PR':)ESDTE'RI\IQ;EK Pﬁf}ﬁ?ﬁiﬁzk
rucni myti nadobi | (40 ml) na dez. i
e Citron 5 L % % @ @
e Platinum 4 L Nefedény: aplikujte malé mnoZstvi na w P
ic X (4oml) vznv OPLACHNETE
pH O houbicku
Dlouhy cyklus myti: 1kapsle = 1 myti Kratky cyklus myti: Vhodné k pouZiti do mydek s krétkym cyklem.
Jar Professional VioZte kapsli do zasuvky myciho prostfedku Davkuijte kapsle ruéné do myciho roztoku podle nésledujici tabulky:
a zasobnik ihned uzavrete. Pokud se kapsle Kapacita mye -
! ; X e e v pacita myCky Doplnéni
kapsle do zasobniku nevejde, polozte ji na kos na T9oStYOdy o0t | 20401 | 40-601 | (vidy po’5* cyklech)
e QOriginal 115 ks pfibory a zvolte program bez predmyti. MEKka 1] 2 | 3 1
pH10-11,4 Krétky cyklus myti: dévkujte podie névodu Stfedn tvrdd 2 | 3 | 5 2 Zpiisobuje vazné
k pouziti. Turdd 2 | 4 | 6 2 poskozeni o¢i.
Jar P&G ProfiLine JAK VYMENIT HADOBU
detergent do mycek - < & dap
. , v A . s e =)
Automatické mycCky nadobi o \% Y, o0 ot
nédobf 0L PouZivejte osobni ochran-  Umistéte pinou Z prazdné nadoby sl?[;zg?(l‘:igfjenf;:’: oru Zpiisobuje t&7ké
né prostredky specifikova- nadobu vedle odSroubujte uzavér nadobu. Uzavér diklad- poleptani kiize
PH 13 Davkovani nastavené technikem nebo né zaméstnavatelem. prézdné nadoby. s trubickou. 06 utdhnéte. gpolfkozt_enl odi. l\iiluze
dle navodu a tvrdosti vody. Pouze pro _ _ | byt korozivni pro kovy. _
w Jal' P&G Pl'OﬁLine automatické davkovani. @ é’ﬁ\
oplachovac do (5) (6) (7 5/% |
myéek nadobi Do vyrobki nikdy ~ Pokud se vyrobek Po pouziti si dd- szgfg;:ﬁlt:&%ogigfg:g:;
nepridvejte vodu  vylije, misto okamzité  kladné opléchnéte Wrobky skladuite pfi ’
10L ani je vod tiete a opldchnét 3t yrobHy siaculte pr
je vodou utfete a opléchnéte a osuste ruce. Koiové {eniots o
fed! pokojove teplote. Zpisobuje vézné
nefedte. vodou. fro Mivec
pH 2-3,5 podrazdéni odi.

PouZivejte biocidy bezpecné. Pred pouZitim si vzdy prectéte etiketu a informace o pripravku. Pro aplikaci spravnych hygienickych postupil pouZivejte oddélend feSeni ¢isténi a riizné nastroje podle zon, abyste predesli

vzajemné kontaminaci a Fidili se spravnymi pokyny HACCP.
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