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MASO MELNENE TELECI
1 kg MRAZENE
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IdedIni surovina na burgr i mleté .
$pizy typu Saslik. X
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MASO MLETE KACHNI 1 kg
MRAZENE

Mleté teleci maso s pridavkem
solido 1% obsahu.

OVINKA

v sortimentu

Vyzkousejte vytvofit hostim grilovanou
specialitu z pomletého masa vyzralého

a cerstvymi bylinkami.

17-9100 \129 —
[C=Es] ’ 41 Z£I,=/kg
MASO MLETE SKOPOVE BIO & I==
FARMA 0,5kg MRAZENE

MASO MLETE HOVEZI
STARENE 1kg MRAZENE (PL)

IBERICO MLETE MASO
MRAZENE (NA BURGRY)

.
Jiz namleté maso lberijské vepre v poméru ~

masa a tuku 70% na 30%. Vhodné i na
kombinovani s mletym masem divoké zvére,
které svou vyssitucnostiidealné doplnuje.

é
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Chlazené BIO skopové ceské produkce.
Vyznacuje se vysokou biologickou hodnotou.
Ma vysoky obsah sodiku, drasliku a Zeleza.
Idedlni pro ty, co radi experimentuji a chtéji
pfinaset hostim nevsedni chuté. Zvlast vhodné
pro kombinaci s mletym BIO hovézim

-
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CEKD AGRO

CEED AGR0

+ tak na kombinovani s jinymi druhy mas.
1 Vyzkousejte styl cheeseburger s chedarem
' a vérime, Zze budete mile prekvapeni.

Al : 18-1205 o .
18-1204 s MASO MLETE DIVOCAK N
MASO MLETE DANEK 1-2kg
1-2kg

\ Co by to bylo za Uzeniny od Slaniny bez slaniny.
. Ondiej Slanina Fika: "Této uzenaiské
1 speciality je na svété mnoho druhii a tama je
p prosté jedine¢na, chutové vyvazena."

.......................

Grilovanému mletému kritimu masu
v kombinaci s cerstvymi bylinkami

08-1004 ' 08-2244
a opecenou rolovanou slaninou v briosce !

MASO MLETE sejentézko odolava. PROSTE SLANINA
KRUTI (CZ) cca 3 kg N GASTRO KRAJENA

5009
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179,-/xg

100%

Casti predni hovézi ctvrté (vysoky
rosténec, nizky rosténec, krka plec).

.
.
.
1 jakychkoliv p¥isad. Ziskava se z horni
i
.
.

vyzralé hovézi maso bez

T-BONE STEAK STARE
cca 400 g (PL) MRAZE

Znizkého rosténce a svickové s kosti.
Maso z horni ¢asti hibetu ze strany
zadni hovézi kyty. Je jediny svého
druhu, ktery spojuje dvé chuté,
protoze mezi kosti ve tvaru T se nachézi
steak ze svickové a nizkého rosténce.

{
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BURGER HOVEZI STARENE
MASO 180 g (PL) MRAZENE

Steak ze spodni ¢asti pupku. Maso ze
Sirokého kusu plochého svalu spodni
casti pupku, je to chutové vyrazny kus
masa, tuzsi, vlaknity,ale skvélé chuti.

18-2021 (-~ ‘
. 285,k
FLANK STEAK HOVEZ| 2y~ 1 KE

STARENY (PL) -

Oblibena varianta tohoto fezu
aplikovana u vepiového masa.
Tedy kombinace kotlety s panenskou
svickovou.

NY
NY

“41/7&9 /kg 4 __ - NOVINKA

v sortimentu

g

&) U=2)  1-BONE STEAK VEPROVY
cca 300 g (PL) MRAZENY

Mrazené steaky od spolecnosti KONKRET

TOMAHAWK STEAK STARENY
0,9-1,2 kg (PL)

.

1 Z vysokého rosténce s zebrovou
p kosti. Maso ze stfedni horni casti
+ hibetu prechéazejici do nizkého
1 roéténce. Charakteristika je obdobna
1 jako uRIBEYE steaku. U tohoto steaku
] je ponechana zebernikost.

NO

VINKA W’ e %1 @95,{%

v sortimentu

TOMAHAWK STEAK BABY
BEEF 650 - 700 g (PL)

....................

. .
\ Na tento steak jsou peélivé vybirany |
+ masazvelmi mladych kusti dobytka. !
) 0

. 189,-/ke

&/
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Oblibena varianta tohoto fezu TOMAHAWK STEAK
aplikovana u veprového masa. ] VEPROVY 300 g (PL)
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Grilované Burgry Buffalo style
Pocet porci:8

-

- Zavadéci cena:
- 1 1\ 5 9 0 P4 Ingredience:
o ks ‘ ‘ G 14 TABASCO® Buffalo sauce
— s ‘!v N A 11zi¢ckaTABASCO ° Bufallo sauce
1kg hovézi mleté maso (s 90% podilem masa)
52 hrnku nakrajené cibule na kosticky
42 hrnku nakrajeného celeru na drobné kousky
4 hrnku rozdroleného modrého syra
Y2 1zicky soli
Yahrnku majonézy
2lzice kecupu
8Burgerovych housek
Nakréjeny ledovy salat

OMACKA HEINZ 875 ml

03-754 / CLASSIC BURGER
03-757 / PEPROVA KREMOVA
03-758 / HORCICOVA BBQ

2 N\ 05-6229
LELSY 1\BASCO BUFFALO STYLE
PEPPER SAUCE 148 ml

Ve stfedni misce smichejte hovézi maso, cibuli, celer, syr,
Y hrnku TABASCO® Buffalo sauceasuil.

Z masové smési vytvoite 8 stejné velkych bochankd. s
Zakryjte a vlozte do lednice. V malé misce vytvofime dip na |
Burgery. Smichejte dohromady majonézu, kecup a zbyvajici ;
Izicku TABASCO® Buffalo sauce a hotovy dip dejte do
lednice. 1

cececcccccccccccccccescsesssseeeees

v sortimentu
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LOUISIANA HOT
SAUCE 3,751

OMACKA MANGO /
JALAPENO 2,16 kg
SANTA MARIA

OMACKA ANANAS / OMACKA BARBECUE
JALAPENO 2,24 kg 2,41 CASA FIESTA
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3 MRAZENE PRODUKTY

5,55 K¢

.........................

Vhodné k jemnéjsim druhim mas, kdy
vynikne typicka chut tohoto peciva spolu
s bylinkami. Obohacend extra panenskym
olivovym olejem, oreganem a rozmarynem.
Pecenov pecinadrevo.

.

BULKA HAMBURGEROVA SLonglne if 6 ‘> S
MAXI 86 g NI s
17-1453
ROHLIK HOT DOG o FOCACIA MINI S BYLINKAMI,
60g e oroor NAKROJENO 100 g

Lalorraine

BAKERY GROUP

Ideélni pro malou trojkombinaci s raznymi
typy grilovanych burgrii nebo mas, zrovna
tak jako nafingerfood.

LaLorraine

BAKERY GROUP

Baleniobsahuje:

77 zlatavych bochankd

77 tmavych bochanku s otrubami

77 bochankli s dekorem z ovesnych vlocek,
Inénych seminek, sezamu a slunecnicovych
seminek.

5,99 K¢

17-1736

RS2 BRIOSKA KULATA
BOCHANKYMINI  S=====e-cccccccccccccccccocce- ‘ PREDKROJENA 85 g
MEKKE -MIX 17 g
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La Lorraine

BAKERY GROUP

MRAZENE PRODUKTY

BULKA HAMBURGEROVA
CERVENA 86 g
17-1207
BRIOSKA MINI
RUSTIKALNI 30 g LaLorraine

BAKERY GROUP

Lalorraine

BAKERY GROUP

FLAGUETTE TMAVY
100g

BULKA LOUHOVANA
PREDKROJENA 80 g

BULKA HAMBURGER
"CALIFORNIA" 126 g
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SYR PANYR NA GRIL
2009

34,50 Kc

pANw‘m 49,90 K¢

SYR NEJEN XA GRILOV L"-I
'1|"‘-ILI}'-"-'|.' |

SYR HALLOUMI
20049

= Lol

HERMELIN NA GRIL \“'\
16 x 120 g (1,92 kg) \

POLOSTIEPOK UZENY
NAGRIL10x60g

NOVINKA

V sortimenty

Y WevessReee,

Idealni produkt na akce, kdy
nevite presné, kolik
zakaznikd/navstévnnika
dorazi na vasi akci. Vyndavéte
z mrazdku pouze pocet ks
podle aktudlnich potieb.
Rychlerozmrza.

389) =

HERMELIN NA GRIL

KORENENY 120 g x 15 ks

FANY Gastroservis s.r.o.
Pramyslova 536, 252 50 Vestec
E-mail: fany@fany.cz

Internet: http://www.fany.cz

Cenova nabidka platna od 6. 6.2018 do 30. 6.2018

nebo do vyprodani zésob.

Ceny jsou uvedeny bez DPH. Minimalni hodnota pro zavoz
zbozi v akci je 5 000,- K¢ bez DPH. Tato cenova nabidka se
nevztahuje na odbératele, ktefi maji na uvedené vyrobky

individualni ceny.

Zména cen a tiskové chyby vyhrazeny.

Objednavky:
e-shop: www.fany.cz
tel.: 227 228 229

Provozni doba
objednavkové kancelare:
Po - Pa: 8:00 - 24:00

So: 18:00 - 24:00

Ne: 17:00 - 24:00

Linka reklamaci: 227 228 288 (Po-Pa: 8:00 - 16:00)

Obchodni zastupci:

Miroslav Picha (barista
- specialista na kavu)
mobil: 735 750 301
e-mail: m.picha@fany.cz

Andrea Nuli¢kova (Praha 8
a nepotravinovy sortiment)
mobil: 731 155 049

e-mail: a.nulickova@fany.cz

Petr Panek

(Praha 1 — Mala Strana, Praha 9)
mobil: 732 362 362

e-mail: p.panek@fany.cz

David Simanek

(Praha 1 - Staré Mésto, Praha 7)
mobil: 731 152 994

e-mail: d.simanek@fany.cz
Tomas Dias

(Praha 2, Praha 10)

739571991

e-mail: t.dias@fany.cz

Jan Stejskal

(Praha 5)

mobil: 739 571 990
e-mail: j.stejskal@fany.cz

Premysl Sova (sommelier
- specialista prodeje vin)
mobil: 731 150 947
e-mail: p.sova@fany.cz

Jakub Kaderabek

(Praha 1 - Staré Mésto)
mobil: 739 571 995

e-mail: j.kaderabek@fany.cz

Radek Solc

(Praha 3)

mobil: 731 150 948
e-mail: r.solc@fany.cz

Tomas Cihak
(Praha 4)

mobil: 731 155 048
e-mail: t.cihak@fany.cz

Jakub Urban

(Praha 6)

mobil: 739 571 994
e-mail: j.urban@fany.cz
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